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L'ISNAB se situe en zone urbaine proche de la rocade
(sortie rocade n°17 direction Talence) de la ligne C
du tram et des lignes de bus (Bus n°23-35-87).

Sitfué sur un vaste espace arboré, 'ISNAB offre un cadre
de vie agréable aux portes de Bordeaux.

Résidence étudiante sur le campus.
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ISNAB

T’e(,'h nl.(,‘O -com mercial = Pour quels secteurs de Uemploi?

vins, bieres et spiritueux R e
: g:op:c;:cEj)i(sF?rSiguﬂon
» Coopératives

Double compétence « Propriétés viticoles
R . * Brasseries
Mixité des publics - Distilleries
(Voie initiale scolaire et Apprentissage)
Parcours 3 ans: BTSA + Bachelor — Contenu de la formation

UNITES D’)ENSEIGNEMENT Economie / Marketing / Négociation / Relations clients /
PROFESSIONNEL Management / Gestion

Technologie des alcools / GEnologie / Zythologie /
Dégustation

Mathématiques et Informatique

Conditions d’admission

« Baccalauréats général, technologique et professionnel UNIT:ES D’ENSEIGNEMENT Techniques d’expression - Anglais
» Universitaires GENERAL Eg(;nomle générale
Inscription sur www.parcoursup.fr ) . ;
MISES EN SITUATIONS 16 semaines de stages fechnique et commercial
PROFESSIONNELLES (statuf femps plein)
Masterclass
Visites

Actions professionnelles sur sites
Réponse a projets professionnels

EXAMEN 100 % contrdle en cours de formation (ECCF)
sur les deux années

Profil recommandé

I
75

Golt pour le commerce Godt pour le travail en équipe
et 'oenologie et la communication

¥

Sens de linitiative Bonne capacité d’analyse
et de la créativité et de synthése

Les «plus» de ce BTSA a ’'ISNAB

4 s ISNAB * Des partenaires professionnels réguliers :
: A\ ¢ viticulteurs, négociants, brasseurs, producteurs
! AA et distributeurs de spiritueux, GMS

— Poursuiles d’études possibles

* Des masterclass
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| .\"‘a # * Une dynamique de projets
“ ‘ * Pas d’épreuve terminale

Campu® * Enotourisme et export Licences ro.fessionnelles Ma:ers
\\ * LV2: Espagnol Bgchelors
A\ %% \ \\ * ® * Préparation au WSET niveaux 1 ef 2 Ecoles de commerce
\\\\\ % 4 * Voyage professionnel & I'étranger
) \\\ * Charte ERASMUS
il \ * Club de dégustation
I i N * Formation au secourisme
AN



